
[Digitare il testo] classe 3 ristorazione a.f. 2019-2020 [Digitare il testo] 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

   

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

      FOCACCIA ALLA SALVIA 1 
Sage focaccia- Focaccia à la sauge 

 

 

 

SPIANATA ALLO STRACCHINO 1;7 

Flat focaccia with stracchino- Pain Plat avec stracchino 
 

 

TORTA VEGETALE IN  
SFOGLIA IN PANE 1;3 

Tarte aux legumes en pâte feuilletée de pain 
Vegetable pie in bread puff pastry  

 

Elenco Allergeni - Allergen list – List des allergènes ( 1. Cereali – Cereals – Cèrèales contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena)-

2. Crostacei – Shellfish – Crustacè -3. Uova – Eggs - Œuf.-4.Pesce –Fish -Poisson 5.Arachidi – Peanuts – Cacahuètes 6. Soia – Soy – Soja 7.Latte – Milk - Lait e 

prodotti a base di latte (incluso lattosio)-8.Frutta a guscio – Nuts - Noix (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci 

macadamia o noci del Queensland)-9.Sedano – Celery – Cèleri 10.Senape – Mustard – Moutard 11.Semi di sesamo – Sesame seeds – Graines de sèsame 

12.Anidride solforosa e solfiti – Sulfur dioxide and sulphites – Anhydride sulfreux (se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro)-

13.Lupini – Lupins – Lupins 14.Molluschi – Clams - Mollusque 

 Classi Seconda –Terza Operatore della Ristorazione A.F.2019/2020 

http://it.dicios.com/frit/oeuf
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CROSTATA ALLA CONFETTURA 

DI CILIEGIE 3;1 

Cherry jam tart- Tarte à la confiture de cerises 

 

TORTA ALLA NOCCIOLA TONDA 

GENTILE 8;1 

Gâteau aux noisettes du Pièmont-  Cake with Piemont hazelnuts  

CARPACCIO DI ANANAS 
Senza Glutine 

Pineapple carpaccio- Carpaccio d’ananas 

Elenco Allergeni - Allergen list – List des allergènes ( 1. Cereali – Cereals – Cèrèales contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena)-

2. Crostacei – Shellfish – Crustacè -3. Uova – Eggs - Œuf.-4.Pesce –Fish -Poisson 5.Arachidi – Peanuts – Cacahuètes 6. Soia – Soy – Soja 7.Latte – Milk - Lait e 

prodotti a base di latte (incluso lattosio)-8.Frutta a guscio – Nuts - Noix (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci 

macadamia o noci del Queensland)-9.Sedano – Celery – Cèleri 10.Senape – Mustard – Moutard 11.Semi di sesamo – Sesame seeds – Graines de sèsame 

12.Anidride solforosa e solfiti – Sulfur dioxide and sulphites – Anhydride sulfreux (se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro)-13.Lupini – Lupins – 

Lupins 14.Molluschi – Clams - Mollusque 

 
Classi Seconda –Terza Operatore della Ristorazione A.F.2019/2020 

http://it.dicios.com/frit/oeuf
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TROFIE AL  “ TOCCU 

GENOVESE “ E FUNGHI 

PORCINI 1 

Trofie genoese with porcini mushrooms 
Trofie à la  génoise avec des cèpes 

 

EMINCÈ DI MANZO ALLA 

 PAPRIKA DOLCE  
Senza Glutine 

Émincé de boeuf au paprika sucré- Emincé of beef with sweet paprika 

 

 

Elenco Allergeni - Allergen list – List des allergènes ( 1. Cereali – Cereals – Cèrèales contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, 

orzo, avena)-2. Crostacei – Shellfish – Crustacè -3. Uova – Eggs - Œuf.-4.Pesce –Fish -Poisson 5.Arachidi – Peanuts – Cacahuètes 6. Soia 

– Soy – Soja 7.Latte – Milk - Lait e prodotti a base di latte (incluso lattosio)-8.Frutta a guscio – Nuts - Noix (mandorle, nocciole, noci, noci 

di acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland)-9.Sedano – Celery – Cèleri 10.Senape – 

Mustard – Moutard 11.Semi di sesamo – Sesame seeds – Graines de sèsame 12.Anidride solforosa e solfiti – Sulfur dioxide and sulphites – 

Anhydride sulfreux (se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro)-13.Lupini – Lupins – Lupins 14.Molluschi – Clams - 

Mollusque 

 

http://it.dicios.com/frit/oeuf
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TAGLIERE DEI FORMAGGI 

DELLA VALBORMIDA 7 
Senza Glutine 

Plateau de fromage Valbormida- Valbormida cheese board 

Elenco Allergeni - Allergen list – List des allergènes ( 1. Cereali – Cereals – Cèrèales contenenti glutine (grano, farro, grano 

khorasan, segale, orzo, avena)-2. Crostacei – Shellfish – Crustacè -3. Uova – Eggs - Œuf.-4.Pesce –Fish -Poisson 

5.Arachidi – Peanuts – Cacahuètes 6. Soia – Soy – Soja 7.Latte – Milk - Lait e prodotti a base di latte (incluso lattosio)-

8.Frutta a guscio – Nuts - Noix (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci 

macadamia o noci del Queensland)-9.Sedano – Celery – Cèleri 10.Senape – Mustard – Moutard 11.Semi di sesamo – 

Sesame seeds – Graines de sèsame 12.Anidride solforosa e solfiti – Sulfur dioxide and sulphites – Anhydride sulfreux (se 

in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro)-13.Lupini – Lupins – Lupins 14.Molluschi – Clams - Mollusque 

 

http://it.dicios.com/frit/oeuf
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CROSTONE ALLA SPUMA DI ROBIOLA E 
MANDORLE TOSTATE 1;7;8 

Pain grillè avec mousse de robiola et amandes grillées- Toasted bread whit robiola mousse and 
toasted almonds 

BOCCONCINI DI TACCHINO 

 IN SALSA TONNATA 4;3  

Senza Glutine 

Bocconcini de dinde dans une sauce au thon- Turkey bocconcini  in tuna sauce 
 

 

SARDENAIRA 1;4 

VERDURE RIPIENE  
ALLA GENOVESE 3 

Genoese stuffed vegetables- Légumes génois farcis 
 

PARMIGIANA NEL BICCHIERE 3;7  

Parmigiana in the glass- parmigiana dans le verre 

Elenco Allergeni - Allergen list – List des allergènes ( 1. Cereali – Cereals – Cèrèales contenenti glutine (grano, farro, 

grano khorasan, segale, orzo, avena)-2. Crostacei – Shellfish – Crustacè -3. Uova – Eggs - Œuf.-4.Pesce –Fish -

Poisson 5.Arachidi – Peanuts – Cacahuètes 6. Soia – Soy – Soja 7.Latte – Milk - Lait e prodotti a base di latte 

(incluso lattosio)-8.Frutta a guscio – Nuts - Noix (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci pecan, noci del 

Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland)-9.Sedano – Celery – Cèleri 10.Senape – Mustard – 

Moutard 11.Semi di sesamo – Sesame seeds – Graines de sèsame 12.Anidride solforosa e solfiti – Sulfur dioxide and 

sulphites – Anhydride sulfreux (se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro)-13.Lupini – Lupins – 

http://it.dicios.com/frit/oeuf

